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Propozice soutéze




AVAVIe

O soutezi

Sny se maji stavat skutecnosti - a jelikoz Vanoce se kvapem blizi a nasim velkym
snem je Vam, milovnikum cukrariny, obdobi adventu co nejvice zprijemnit,
rozhodli jsme se pro Vas usporadat soutéz “Pastry Vanocni challenge”.

Jak uz nazev napovida, bude se jednat o akci plnou vanoc¢ni atmosféry, milych
pratelskych setkani nas vSech, které spojuje laska k peceni a v neposledni radé
také darku, které jsme si pripravili pro vSechny zuacastnéné. Jeden z darku je
pritom, troufame si rici, vice nez specialni - je jim hlavni vyhra v podobé poukazu
v hodnoté 10 000 K¢ na nakup na nasem e-shopu www.pastry.cz, ktera Vam,
doufame, doda nejen motivaci, ale predevsim takeé tak dialezité odhodlani.

Jsme pevné presvédceni o tom, ze vice nez vyhra pro Vas bude motivujici porota,
ktera Vase vyrobky bude ochutnavat a hodnotit. V této souvislosti je nam velkou
cli, Zze nase pozvani prijali a do poroty zasednou Helena Fléglova a Vlad Ryasnyy.
Na mist¢ bude taktéz probihat autogramiada novych knih obou porotci.

Vlad Ryasnyy je lektorem v cukrarské akademii HF Pastry Academy Heleny Fléglové
a zakladatelem znacky Sugar Life by Vlad Ryasmyy, V Fijnu 2023 vydal svou prvni
knihu Macarons by Sugar Life, ktera je po nékolika tydnech prodeje oznacovana jako
“makronkova bible”. Na zikladé¢ svych bohatych zkusenosti a ispéchit v soutézich

je clenem Narodniho tymu kucharu a cukraru AKC CR.

Helena Fléglova je zakladatelkou HF Pastry Academy, ¢lenkou Czech National
Culinary Team, ¢lenkou pFedstavenstva Asociace kuchafi a cukrai CR
a v neposledni radé také ambasadorkou spoleénosti Silikomart za CR.
Ma za sebou porotcovani v nejprestiznéjsi soutézi na sveté
World Chocolate Masters 2022, na zakladé spoluprace s firmou Cacao Barry
predstavila svou vlastni cokoladu Chloé a momentalné vydava druhy dil knihy
HF Masterclass, ktera patri mezi nejprodavanéjsi cukrarské tituly u nas.

Tésime se na Vas i Vase vyrobky, brzy na vidénou!

zakladatelka Pastry.cz



DATUM A MISTO
KONANI

REGISTRACE

REGISTRACNI
POPLATEK

VYHLASENI
VITEZU

KDO MUZE
SOUTEZIT

KONTAKTNI
UDAJE

PORADATEL

sobota 2.12.2023
Skvoreck4 1803, 250 82 Uvaly

14:00-18:00*

*Areal bude pro soutézici zpristupnén od 13:00,

ve 14:00 by jiz vyrobky soutézicich mély byt vystaveny
na predurcenych mistech.

Registrace do soutéze kon¢éi 27.11.2023.
Registrace je zpoplatnéna, viz Registracni poplatek.

Registrac¢ni poplatek ¢ini 1 290 K¢*.
*Qdbératelé Herohero mohou uplatnit slevovy kod.

Registraci zakoupite (a registracni poplatek tim padem

uhradite) na nasem e-shopu www.pastry.cz.

V cené je zahrnuto: parkovné, (ne)alkoholicky
pripitek, neomezena konzumace kavy, obcerstveni,
degustace cokolady a doprovod jedné osoby.

Vyhlasenti vitéze a predani diplomu a darku zacastnénym
probéhne v 17:30.

Sout€z je otevrena vSem prizniveim peceni.
Kazdy ucastnik muaze mit podanou pouze 1 prihlasku.

pastryvanocnichallenge@gmail.com
+420 739 401 661

Pastry, s.r.o.



ZADANI SOUTEZNIHO UKOLU

DEZERT/ DORT S VANOCNI TEMATIKOU
s durazem na moderni cukrarinu

Pripravte dezert nebo dort s vanocni tematikou, ktery bude obsahovat
3 textury (napr. piskot, krém, péna, krupava vrstva, gel atd.)
a minimalné 3 ingredience/pomucky z nize uvedenych kategorii:

1) COKOLADA

Je zcela na Vas, zda zvolite bilou, mlé¢nou, horkou nebo nékterou z vice
specifickych druht cokolad jako je napriklad cokolada ruby a gold.
https://www.pastry.cz/cokolady-a-kakao/

2) OVOCNE PYRE
Pri priprave vyrobku lze pouzit jakékoliv pyré znacky Ravifruit.
https://www.pastry.cz/ovocna-pyre-2/

3) ORISKOVA PASTA
Je dovoleno pouzit pastu ¢i praline z libovolnych orech.
https://www.pastry.cz/pasty-a-ochucovadla-2/

4) VANILKA A TONKA

Pouzit muzete vanilku v libovolné formé (lusky, extrakt, pasta) a fazole
tonka.

https://www.pastry.cz/vanilka-a-koreni-2/

5) TEXTURA

Vas vyrobek by v idealnim pripadé meél obsahovat nékolik textur, kterych
docilite pouzitim ingredienci jako jsou agar, pektin NHX, zelatina, xantan,
goma garrofi, vegetal gelling apod.
https://www.pastry.cz/zelatina--textury-a-cukry-2/



6) SILIKONOVA FORMA
Vyrobek je mozné pripravit v silikonovych formach znacky Silikomart.
https://www.pastry.cz/formy-silikonove-2/

KRITERIA HODNOCENI

Vas vyrobek bude porotou ohodnocen po estetické i chutové strance.

Pocitejte tedy prosim s tim, Ze je nutné pripravit bud 1 ks dortu,
nebo 3-5 ks dezerti.

ZPUSOB BODOVANI

Kazdy porotce bude vyplnovat vlastni bodovaci tabulku dle nasledujiciho
VZOru:

chut 30 b.
napaditost a kreativita (celkovy vzhled a dojem) 10 b.
zvladnuti cukrarskych technik (textury) 30 bh. (3x10bh.)
pouziti surovin/ pomiicek 30 b. (3x10b.)

Maximalné lIze ziskat 100 bodu.



VYHLASENI VYSLEDKU

1. MISTO

Vyherce obdrzi:
¢ poukaz v hodnoté 10 000 K¢ na nakup na www.pastry.cz
e vitézny pohar a diplom
e malé prekvapenti :-)

Ostatni ucastnici budou uvedeni podle abecedniho poradi a odménéni
diplomem za acast v soutézi a vécnymi cenami.

Jméno vitéze bude oznameno Siroké verejnosti a muze byt publikovano
nejen na socialnich sitich Pastry.cz, ale také v dalSich projektech spojenych
s Pastry.cz. Vitézny recept bude prevzat Pastry.cz - prostrednictvim
Pastry.cz muze byt spolecné se zverejnénim jména soutéziciho také dale
publikovan.

Ucasti v soutézi dava soutézici souhlas ve smyslu prislusnych ustanoveni
zakona C. 40/1964 Sb., obcanského zakoniku, v platném znéni s
uverejnénim svého jména, prijmeni a fotografie v souvislosti s konanou
akci a oficialnim vyhlasenim vysledku.



CASOVY HARMONOGRAM

Oficialni zacatek akce je stanoven na 14:00, konec je planovan na 18:00.
Areal bude zpristupneén jiz od 13:00.

HARMONOGRAM AKCE*:

13:00-14:00  prichod, registrace, vystaveni vyrobku

14:00-14:30  slavnostni zahajeni, uvitani za Pastry.cz, predstaveni
poroty, pripitek

16:00-16:30  ochutnavani soutéznich vyrobku porotou

17:30-17:50  vyhlaseni vitéze, predani cen, foceni

17:50-18:00  slavnostni ukonc¢eni

*uvedené casy jsou pouze orientacni, s aktualizovanym programem akce
budete seznameni na misté

Po celou dobu akce bude probihat autogramiada spojena s prodejem
novych knih Heleny Fléglové a Vlada Ryasnyyho a degustace cokolad.

Behem akce pro Vas bude pripravena kava, voda a drobné obcerstveni.

POSTUP PRI REGISTRACI

Po zakoupeni registrace na nasem e-shopu www.pastry.cz Vas budeme
kontaktovat na e-mailovou adresu uvedenou v objednavce, kam Vam
posleme prihlasku, kterou je nutné vyplnit a elektronicky/v tisténé
podobé zaslat zpét k nam.

Po uhrazeni registracniho poplatku jiz neni mozné se z akce odhlasit.
V pripadé neucasti tak registracni poplatek propada.



